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e Dtugo gotowany rosot wotowo-drobiowy
ze swojskim makaronem

WARIANT | (jedno danie dla wszystkich gosci):
* Policzki wotowe na porto / purée ziemniaczane /
mini-marchewki

» Medalionki z poledwiczki wieprzowej [lub/i] indyka /
fasolka szparagowa z sezamem [purée ziemniaczane
/sos béarnaise

e Roladka drobiowa z serem Gruyére w boczku /
ziemniaki opiekane / grilowany brokut / sos supreme

* Noga z kaczki confit / purée z burakéow /
glazurowana marchewka / redukcja balsamiczna

WARIANT Il (20 zt/0s. doptaty):
Miesa podawane na paterach:
(2 kawaitki/os., 7 rodzajow):
e rolada wotowa i wieprzowa
e pieczone udko z kaczki
e kapsa drobiowa z porem, boczkiem i kremowym
serkiem
e poledwiczka wieprzowa sous-vide z grillowanq
paprykq
e glazurowane szasztyki z kurczaka w sezamie
e roladka drobiowa ze szpinakiem i sosem bearnaise

Dodatki:

e suréwka z biatej kapusty

e surbwka z czerwonej kapusty
e satatka sezonowa

e kluski slgskie

e ziemniaki pieczone

e sos tradycyjny

e Zwiekszenie porcji obiadu do 2,5 kawatka
miesa/os. - 16 zt/os.

239 pln

o deser serwowany (jeden do wyboru):
- Beza Pavlova
- Panna cotta z musem malinowym
- Sernik baskijski
- Paris-Brest z pistacjami i malinami

e kawa z ekspresu przelewowego,
herbata - podawane w termosach
e tort - we wtasnym zakresie
w przypadku petnej oferty — krojenie gratis,
w przypadku ograniczonej oferty np. bez zimnej
ptyty/bez kolacji - optata za krojenie tortu: 5 zt/os.

e stodki stot (2 szt/os.)
100 zt + 28 zt/os. (minimum 50 szt.)
e ciasta tortowe - 8 zt/szt (minimum 40 szt.)
e ekspres do kawy do dyspozycji przez
caty czas trwania imprezy - 9 zt/os.
e owoce - 10 zt/os.

[serwowana na stoty gosci lub w formie bufetu]

e patera przekgsek typu finger-food”
e patera miesnych przysmakow

e tatar wotowy

e deski serow

e galaretka drobiowa

e satatka "Cezar" z kurczakiem

e satatka grecka

e pieczywo (2 rodzaje), masto

Na ciepto:

¢ panierowane fileciki drobiowe podawane
z pikantnym dipem

e domowy chleb z mastem czosnkowym

e Urozmaicenie zimnej ptyty o specjaty
srédziemnomorskie (sery, szynki) - 19 zt/os.

e gulasz wotowy po czesku z knedlikiem
e wegetarianski gulasz z ciecierzycy



S

¢ na stotach gtéwnych: woda niegazowana z
cytrynq, soki 100%

e na bocznych stolikach: Pepsi, Mirinda, 7up -
w szklanych butelkach
e w bufecie: lana Kofola

pozyte w trakcie trwania imprezy, na terenie lokalu

WW

Przystawka - 20 zt/os.

(s

Bruschetta z pomidorami, bazyliq, oliwkq

z oliwy i parmezanem

Domowy pasztecik z morelowym chutney podawany

z chrupiqcq bagietkg

Krokiet z szarpanej kaczki, majonez chorizo,

piklowana czerwona cebula

erwowana w formie bufetu, 1,5 k/os.)

bitki cielece z sosem grzybowym

roladka drobiowa nadziewana serem mozarella /
suszonymi pomidorami i pesto

pieczone zeberka BBQ

Dodatki:

satatka fresh

satatka Colestaw

frytki * super crunchy * | miode ziemniaki w
mundurkach [ ketchup / sos tatarski

e optata za menu
e optata za podstawowy pakiet dekoracji:
- 250 zt (rezerwacja sali bankietowej)
- 450 7t (rezerwacja catej sali balowej)
e optata za napoje gazowane: wedtug zuzycia
lub wedtug wybranego pakietu
e optata za alkohol: wedtug zuzycia lub optata korkowa

(dotyczy alkoholu wysokoprocentowego)

Oferujemy:

« wino musujgce na toast - od 10 zt/os.

¢ witasne rzemieslinicze piwo: Oderberg
z pobliskiego, rodzinnego minibrowaru,

Pilsner Urquell, Radegast - ptatne dodatkowo

e wino Oderberg biate/czerwone, Prosecco - 49 zt [ 0,75L

bqdz wina z naszej karty win z rabatem 25%

Nie ma mozliwosci wniesienia wtasnego piwa,

wina, wina 0%, prosecco

* alkohole mocne: 30% rabatu od cen z menu

restauracyjnego lub wiasne - optata 5 zt/os. petnoletnia

DODATKOWE

e czas trwania imprezy w cenie: 8 godzin.
Kazda nastepna godzina to koszt 150 zt/h (godziny po 22.00
liczone sq podwdijnie). W przypadku dokupienia dodatkowej
kolacji, czas trwania imprezy w cenie wydtuza sie do 10
godzin.

e w przypadku imprez z tahcami lub wynajmie sali na
wytqgczno§¢ moze obowiqzywac¢ dodatkowa optata

e dzieci do 2 lat — koszt 35 zt/os., dzieci 3-9 lat — potowa cen

Istnieje mozliwos¢ zmodyfikowania ilosci podawanych
positkdw np.:
e obiad wariant | + deser - 155 zt/os.*

(czas trwanie: 4 godziny) *

* obiad wariant | + deser + zimna ptyta - 209 zt/os.*

(czas trwania: 7 godzin)

*w cenie woda + soki, napoje gazowane ptatne dodatkowo



SEODK | T OL

OPCJA DODATKOWO PtLtATNA

StODKI STOt MOZEMY PRZYGOTOWAC
MINIMALNIE NA 25 O0SOB
| DOSTOSOWAC DO MOTYWU PRZYJECIA




Cena zawiera:
e zioty wozek barowy
* krysztatowe kieliszki
* sezonowe owoce

e Swieczniki

Alkohol ptatny dodatkowo:

od nas bqdz wtasny.

KOS ZT: 300z1



ST O L

KOSZT: 300 Zt + 39 PLN / OS.

Stét wykonywany jest na catkowitg liczbe os6b dorostych, jednak nie mniej niz 50 os6b

Wedliny: prosciutto crudo D.0.P, chorizo sarta picante, salami Napoli,
salami spienata picante, pancetta, coppa di parma

Sery: gorgonzola dolce D.0.P., primosale al peperoncino, primosale al pepe,
primosale fantasia, ubriaco al vino rosso, grana padano D.0.P, taleggio D.0.P.

Antipasti: suszone pomidory, papryczki
z nadzieniem, kapary, greckie oliwki: kalamata, corservolia
» Focaccia z ziotami
» Bagietka rustykalna
« Ser feta ChNP z ziotami i oliwg
e Hummus z paluszkami grissini
* Tzatziki
» Pesto rosso / verde
» Grecka niefiltrowana oliwa 0,3%:
z czosnkiem, papryczkami chili, rozmarynem >
« Konfitowane pomidory z ricottg ;
» Satatka z cytruséw z szynkg parmerniska i figami
» Marynowana gruszka z gorgonzolg i szynka parmerska

Jamon de bodega: szynka dtugodojrzewajaca, suszona

w niskich temperaturach, przez co najmniej 9 miesiecy

w suchym klimacie iberyjskiego ptaskowyzu - ptatna dodatkowo: 400 zi
(powyzej 90 os. w cenie)
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KWIATY

Kwiaty to nieodzowny element kazdego

przyjecia. To one stanowiq "kropke nad i".

Dlatego tak duzq uwage przywiqzujemy
do dekoracji kwiatowych.

Swiadczymy na wytgczno$¢ ustugi
florystyczne, wykonywane przez naszq
pracownie florystyczng. Ich przekrdj

znajdziecie w oddzielnym katalogu.
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